
＊表示は全て税込み価格 ＊GF:グルテンフリー ＊ワンドリンクの注文をお願いしております ＊1テーブルに 500 円のチャージを頂いております ＊旨味調味料使用しておりません 
＊Prices include 10% taxes ＊GF: Gluten Free ＊We will ask guests to order at least one drink per person ＊There is a 500 yen charge per table ＊No MSG is used 

Menú degustación    5,800 
「デグスタシオン」コース / degustation menu 

ペルーから輸入した食材と厳選した日本の食材を使った本格的なペルー料理を 

ベポカのシェフのスタイルでお楽しみいただけるコースです。 

 

-------------------- ENTRADAS FRIAS -------------------- 

Cebiche de pescado 

Seasonal fish ceviche 

旬の鮮魚のセビチェ 

 

Papa a la huancaína / Solterito de quinua / Pulpo al olivo 

Appetizer sampler (3 kinds) 

冷たい前菜の盛り合わせ（3種類） 

 

-------------------- ENTRADA CALIENTE -------------------- 

Anticucho de corazón de res | bonito sellado a la plancha 

Grilled beef heart OR seared bonito, marinated in Ají Panca peppers, red wine vinegar, cumin 

国産牛ハツまたは、カツオの鉄板焼き 

 

-------------------- SOPA -------------------- 

Crema de espárragos blancos 

Cream of Peruvian white asparagus soup 

ペルー産ホワイトアスパラガスのクリームスープ 

 

-------------------- PRIMER FONDO -------------------- 

Ají de gallina con munición de quinua 

Chicken breast, Ají Amarillo peppers, Parmigiano Reggiano and pecan nuts stew, on top of quinoa 

親鶏のスープで仕込んだ若鶏の胸肉、「アヒ・アマリージョ」とうがらし、ミルク、チーズの煮込み キヌア付き 

 

-------------------- SEGUNDO FONDO -------------------- 

Seco de res “wagyu”, estilo “donburi” 

Wagyu beef (A5 rank) and cilantro stew, on top of rice 

黒毛和牛(A5ランク)とコリアンダーの煮込み  ライス付き 

 

-------------------- POSTRE -------------------- 

Helado de lúcuma | Sorbete de aguaymanto 

Lucuma ice cream OR Aguaymanto sorbet 

「ルクマ」アイスクリームまたは、「アグアイマント」ソルベ 
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Menú de degustación especial  11,000 

Special degustation menu 
「スペシャル・デグスタシオン」コース    

    

Para ocasiones especiales, o si desea probar algo diferente, pruebe nuestro 

“Menú de degustación especial”. Es necesario reservar con anticipación. 

 
For a special occasion or when you feel like trying something different, try our 

“Special degustation menu”. With previous reservation only. 

 

デグスタシオン・コースを基本とした、特別な食材を使用したコースです。特別な機会に是非お試しください。 

事前のご予約をお願いしております。 


